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CUKIERNIA
NOWACZYNSKI

Przy ulicy Lipowej 35 w Lesznie znajduje sie
Cukiernia Nowaczyfski, ktéra niedawno
obchodzita 35-lecie dziatalnosci. Jest w tym
miejscu  nieprzerwanie od 1986 roku.
Wiascicielem Cukierni byt pan Andrzej
Nowaczynhski, a w 2018 roku przejgt jq jego
whnuk, Krzysztof Nowaczynski. Jest to w petni
rodzinny interes. Cukiernictwo zresztq jest
wpisane w DNA tej rodziny, bowiem tradycja
siega kilku pokolen.
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- To byta Swiadoma i naturalna decyzja. Od
dziecka pomagatem dziadkowi w Cukierni -
w wakacje i weekendy. Potem pracowatem
jako cukiernik i w koncu ponad cztery lata
temu dziadek przekazat mi firme. Sukcesja
przebiegta dosS¢ gtadko, cho¢ nie wiem czy
poradzitbym sobie sam. Ogromnq pomoc
otrzymatem od niesamowitej zatogi.
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KRZYSZTOF NOWACZYNSK]
- WEASCICIEL CUKIERNI

NOWACZYNSKI

Niektorzy pracujq tutaj od lat 90, trzon ekipy
od czaséw dziadka pozostaje niezmienny, co
pozwala na zachowanie dobrych oraz
tradycyjnych receptur. Natomiast przez te
ponad cztery lata dotgczyto do nas kilku
nowych cukiernikéw. Dzieki temu caty czas
mozemy poszerzac oferte na przyktad o torty
artystyczne i monoporcje, ktére doskonale
sie przyjety. tqgcznie z uczniami mam 27
pracownikéw, a kazdy z nich buduje te firme.
Wszyscy razem wspdttworzymy to miejsce -
moéwi Krzysztof Nowaczynski
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NIE WYKLUCZA
NOWOSCI

W ofercie Cukierni sq receptury, ktére
wymyslit jeszcze pan Andrzej, takie jak
paczki, makowce czy placki drozdzowe.
Jakos€ wyrobéw jest stale kontrolowana
przez poprzedniego wtasciciela. Nawigzujgc
do leszczynskich  tradycji ~ Cukiernia
niedawno wzieta udziat w wydarzeniu
"Powrét Kréla'. Z tej okazji przyrzgdzono
"Magdalenki’, uznawane za  sprawq
Stanistawa Leszczyfskiego, za oryginalny
wktad polskiej kultury do kuchni francuskie;.

Dziadek nadal kontroluje czy te wyroby sq
takie jak powinny by¢ i mam sygnaty, ze
wszystko jest ,po staremu”.  Stale
wprowadzamy do oferty nowosci. Dlatego
postanowiliSmy wyjsé naprzeciw
oczekiwaniom klientéw i z myslq o ludziach
chorych na cukrzyce i osobach dbajgcych
o linie, we wspdfpracy z dietetykiem,
wprowadzilismy zdrowe stodycze - torty,
jabteczniki i serniki bez cukru, ze zdrowym
ksylitolem i petnoziarnistq mqkq orkiszowaq.
Nowe ciasta spotkafty sie z pozytywnym
odbiorem, dlatego myslimy o kolejnych,
zdrowych propozycjach - moéwi Krzysztof.

Na pytanie, o polecane ciasto dla klienta
odwiedzajgcego Cukiernie po raz pierwszy,
Krzysztof Nowaczynski odpowiada:

- Bez wahania méj wybér to ciasto
‘chrupka jagoda’, w ktérym stodycz
mlecznej czekolady z prazynkq zostata
przetamana jagodami.

Z kolei piqgtkowej czarnej kawy nie
wyobrazam sobie bez cynamonki, ktére
tylko w ten dzieh mamy w ofercie.

Ciasta bez cukru smakujg zupetnie tak jak
te tradycyjne. Sqg one kierowane gtéwnie
do cukrzykdéw, ale jest to takze Swietna

propozycja dla oséb dbajgcych o linie.
Przyktadowo sernik w 100g posiada tylko
200 kalorii.

Aktualnie jesteSmy na etapie
opracowywania nowych smakoéw tortow.
Jest to niewqtpliwie mita czes¢ tej pracy, bo
ostatnio z zespotem duzo dyskutujemy,
degustujemy i poprawiamy receptury, tak,
Zeby smaki zachwycity naszych klientéw.
Wybor nie jest tatwy, bo przeciez w portfolio
Cukierni znajduje sie¢ mnostwo smakowitych
wyrobdéw, ktére cieszqg sie ogromng
popularnosciq. Z pewnoscig kazdy klient
znajdzie co$ dla siebie.

Ostatnie czasy sprawity, ze Cukiernia
zaczeta oferowac ciasta z dowozem.

- Faktycznie pomyst spodobat sie ludziom.
Regularnie realizujemy dostawy, czesto
robimy  niespodzianki, bo realizujemy
internetowe zamoéwienie zlecone przez
kogo$ z zagranicy, kto chce na przyktad
umili¢ dziadkom urodziny, a nie moze tego
zrobi¢ osobiscie.



METAMORFOZA
FIRMOWEGO
SKLEPU

Firmowy sklep przy ul. Lipowej 35 przeszedt
poprzedniego lata gruntownq przemiane.
Pomieszczenie zyskato Swiezy, nowoczesny
i przestronny wyglgd. Przy oknie powstato
miejsce na ksztatt matej kawiarenki.

- W naszym lokalu mamy samoobstugowy
ekspres z mozliwosciq wypicia kawy na
miejscu. Kawa ktérq oferujemy jest
najwyzszej jakosci, z segmentu speciality,
wypalana dla nas przez poznanskq,
rzemiesiniczq palarnie Kahawa - moéwi
wiasciciel.

pon - pt.od 7 do 17
sobota od T do B
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Faktycznie, sklep  charakteryzuje  sie
niespotykanym designem i po remoncie
prezentuje sie Swietnie. Waznq role odgrywa
tu Swiatto, ktére doskonale podkresla atuty
asortymentu Cukierni. To, co wydaje sie
nieprawdopodobne, udato sie nam wykonaé
w 2,5 tygodnia. W sklepie nie zachowato sig
nic z tego poprzedniego — poczgwszy od
instalacji elektrycznej az po nowoczesng
stolarke okiennaq.

Krzysztof Nowaczynski szczerze przyznaje, ze
przed remontem miat pewne obawy
dotyczqce wystroju.

- Czarny sufit i betonowe surowe akcenty to
byta dla nas odwazna decyzja, tym bardziej
jesli porownamy je z wystrojem sklepu przed
remontem. Ale ja nie chciatem kolejnego
nudnego  wnetrza. Chciatem  czegos
nowego, oryginalnego i sie udato. Od czasu
remontu otrzymujemy same pochwaty od
naszych klientédw. Bardzo mnie cieszq opinie,
szczegdblnie od o0s6b, ktére sq naszymi
klientami od lat.



Nie samq pracqg cztowiek zyje, cho€ jak sam
Krzysztof przyznaje, niemozliwe jest
oddzielenie zycie prywatnego od swojej firmy,
tym bardziej jesli mieszka si¢ tuz nad
zaktadem. W wolnych chwilach gra w tenisa,
uczy sie jezyka hiszpanskiego, probuje
zrozumie€¢ Ameryke Potudniowq i pogtebia
wiedze z tematdw inwestycyjnych.

Pytany o autorytet wskazuje na Zbyszka
Dudka, spotecznika i lokalnego
przedsiebiorce — Dwa lata temu bratem
udziat w projekcie organizowanym przez
Leszczynskie Centrum Biznesu, w ktérym
jako mentora przydzielono mi Zbyszka.
Projekt juz dawno sie zakonczyt, a my
regularnie sie spotykamy i telefonujemy do
siebie. Jestem pod wrazeniem jego wiedzy,
doswiadczenia
i poglgdéw na prowadzenie wtasnej firmy, ze
szczegblnym  uwzglednieniem  dobrych
relacji miedzyludzkich. Zbyszek pozwolit mi
odnalez¢é sie w biznesie i zmotywowat mnie
miedzy innymi do remontu sklepu, a takze
rozszerzenia oferty o ciasta bez cukru, dla
0s6b chorych na cukrzyce.

RODZINNA
ATMOSFERA

- Niedawno powiekszyta nam sie rodzina i juz
nie bytem w stanie sam prowadzi¢ firmy.
Dlatego do naszego zespotfu dotqczyta
menedzerka Dominika. Jej dziatalno$¢ widaé
choéby na naszych profilach w social
mediach.
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DOMINIKA PLEWA, MANAGERKA
Z WEASCICIELEM CUKIERNI
NOWACZYNSKI

Przyjazne podejscie do klienta i budowanie
naturalnych relacji z kupujgcymi czué
podczas wizyty w Cukierni. Mite pogawedki
wiasciciela i pracownikéw z klientami to cos,
co niestety obecnie zanika. Na szczescie sqg
jeszcze mate, rodzinne, rzemiesinicze zaktady,
w ktérych, jak przez catg rozmowe podkresiat
Krzysztof Nowaczyhski, to pracownicy sqg
najwazniejsi, a nie maszyny.

Rodzinng atmosfere, profesjonalizm i wysokqg
joko$€ mozna zauwazy¢ od samego wejscia.
Zapraszamy do odwiedzin Cukierni — poza ul.
Lipowg 35 firma ma takze drugi sklep
zlokalizowany na Targowisku Holenderska.
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Sklepy w Lesznie:
ul. Lipowa 35
ul. Ewarysta Estkowskiego 5
(Targowisko Holenderska)

Kontakt:

biuro@cukiernianowaczynski.pl

@ Cukiernia Nowaczynski Leszno
cukiernia_nowaczynski
@ www.cukiernianowaczynski.pl


mailto:biuro@cukiernianowaczynski.pl

Koncepcja | opracowanie:

Wydziat Rozwoju
Referat Rozwoju Gospodarczego
URZAD MIASTA LESZNA

65 537 36 81
65 537 36 82
601199 910
biznes@leszno.pl

® Leszno dla Biznesu
in) Leszno dla Biznesu
@ Leszno dla Biznesu

Artykut powstat na podstawie wywiadu przeprowadzonego
przez dziennikarza Mateusza Gotembke.



